Les Menus

Dans un soucis d’organisation du service et de rapidité,
nous vous invitons a nous préciser si vous avez un impératif horaire a la prise de commande.

Inspiration du 3o avril au 3 mai 2025 42 €

Chaque semaine un nouveau menu composé d’'une entrée, d'un plat et d’'un dessert,
servi uniquement au déjeuner, sauf dimanche et jours fériés et pouvant étre servi en 1 heure.

Risotto cuit crémeux .... brocolis - noisette -parmesan - pata-negra ...
Canette ... petits légumes - moules - anis - orange ...

Sélection de fromages affinés ... salade de jeunes pousses - gelée de cidre ... (supp. 10€)

Kiwi ... agrumes - shiso pourpre - hibiscus ...

Le pressoir

par Uincent David




Les Menus

Saveurs

accord mets et vins 39 €

Langoustine en gyoza ... pomme - céleri - estragon - yuzu - champignon ...

Thon rouge ... foie gras - légumes croquants - sésame-pavot - sucs de soja ...

Pluma ibérique ... ratatouille fumée - saté - chorizo - coriandre...

Sélection de fromages affinés ... salade de jeunes pousses - gelée de cidre ... (supp. 10€)

Pamplemousse rose ... Earl Grey - galanga ...

Le pressoir

par Uincent David



